DDM Alimentaire est un nettoyant dégraissant désinfectant alcalin concentré destiné a
I'entretien de tous types de surfaces. Il dissout rapidement les corps gras et permet une
désinfection en profondeur des surfaces en éliminant plus de 99.9% des bactéries,
champignons et virus testés.

MODE D'EMPLOI

Utiliser le produit @ une concentration désinfectante de 1% minimum dans de |'eau tiede de
préférence (30°C environ). En cas de matériels particulierement souillés par des matiéres
organiques, augmenter le dosage dans de |'eau tiéde. Le produit peut étre appliqué par
brossage, trempage, circulation, pulvérisation ou nébulisation.

Effectuer un ringage a I'eau claire sur les surfaces susceptibles d'entrer en contact
avec les denrées alimentaires.

Utiliser les biocides avec précaution, lire I'étiquette et les informations concernant le

produit.
COMPOSITION DONNEES PHYSICO CHIMIQUES
Composition selon le réglement détergent - Aspect : Liquide
648/2004 et ses adaptations. - Odeur : Inodore
- Agent de surfaces non ioniques : <b% - Couleur : Incolore @ Jaune
- Agent de surfaces cationiques : 5 a 15% -PH ;:>12
- EDTA et sels : <6% - Densité & 20°C: 1.02 +/- 0.05
Cf tableau page 2 CONDITIONNEMENT

2x5L

Conforme a la législation relative au nettoyage des matériaux destinés a entrer au contact des denrées, produits et
boissons pour I'alimentation (Arrété du 08/09/1999 et ses modifications).

Biodégradabilité ultime des agents de surface selon le réglement (CE) n°648/2004 et ses modifications.

Fiche de données de sécurité, conforme au réglement REACH (CE) mise a disposition.

Formule déposée au centre antipoison N°ORFILA : +33 (0)1 45 42 53 59
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TEMPS DE
: DILUTION
ACTIVITES NORMES SOUCHES W) CONTACT EN
MINUTES
Pseudomonas Aeruginosa
Bactéricide EN 133897 - Conditions de | Escherichia Coli 2% 5
saleté Staphylococcus Aureus
Enterococcus Hirea
Pseudomonas Aeruginosa
Bactéricide EN 1278 - Conditions de Escherichia Coli 1% 1
saleté Staphylococcus Aureus
Enterococcus Hirea
i s Listeria monocytogenes
Bactéricide SN 12,76 Congitions:de Salmanelle enterica 2% 5
salete
lovuicie: | CVABBR-BORMRGNSHE | i Ribioone 0.5% 15
salete
v ; EN 13697 - Conditions de | Aspergillus Brasiliensis i
hengieids saleté Candida Albicans e b
lovuicie: | E VL0637 BOnIROER | i Ribieone 1% 15
salete
I EN 14476 - Conditions de | Virus de la Vaccine souche 0
Vitggids saleté Ankara ATCC - VR1508 ¥ %
Virucide EN 14'476 - Conditions de HINL 1% 15
salete
* *
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